Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав
потребителей и благополучия человека по Пермскому краю
Южный территориальный отдел

Предписание должностного лица Роспотребнадзора,

уполномоченного проводить проверку
№ 53
                                                                                                                 Приложение к акту №  43
                                                                                                                                   от 30.03.2015г.

30 марта 2015г.                                                                                                      г. Чайковский                 

    Мною, заместителем начальника Южного территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю Черепановой Еленой Владимировной, по результатам плановой выездной проверки, проведенной в отношении Муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения "Госконзаводская средняя общеобразовательная школа" (далее по тексту МБОУ "Госконзаводская средняя общеобразовательная школа"), место нахождения юридического лица: Пермский край, Куединский район, Центральная усадьба Госконзавода 3, ул. Советская, 26; место фактического осуществления деятельности по адресу: Пермский край, Куединский район, Центральная усадьба Госконзавода 3, ул. Советская, 26, были выявлены следующие нарушения действующих нормативных правовых актов РФ, предусматривающие обязательные требования, а именно:    

     1.Высота нижнего края учебной доски над полом в кабинетах: иностранного языка - 95 см, математики – 93 см, русского языка и литературы – 94 см, домоводства – 104 см, при норме от 70 до 90 см, что не соответствует требованиям п. 5.6. СанПиН 2.4.2.2821-10.
     2.Количество столов и стульев по числу детей согласно их росту в  классах II и III ступеней недостаточное, что не соответствует требованиям п. 5.1., п. 5.3. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях». 

     3.Компьютерные столы расставлены  таким образом, что расстояние между боковыми поверхностями видеомониторов составляет от 57 до 70 см (при норме не менее 1,2 м), что не соответствует требованиям п. 9.1. СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03.

     4.Слесарные верстаки установлены параллельно к светонесущей стене так, что естественный свет направлен на рабочую поверхность сзади и спереди, что не соответствует п. 5.10. СанПиН 2.4.2.2821-10, где сказано, что в слесарных мастерских допускается как левостороннее, так и правостороннее освещение с перпендикулярным расположением верстаков к светонесущей стене.

     5.Станки установлены на столах, столы не закреплены,  что не соответствует п. 5.10. СанПиН 2.4.2.2821-10, где сказано, что сверлильные, точильные и другие станки устанавливаются на специальном фундаменте.

     6.Зона для приготовления пищи в кабинете профильного обучения девочек не оборудована холодильником, что не соответствует п. 5.12. СанПиН 2.4.2.2821-10.

     7.Согласно представленного учебного плана специальных (коррекционных) классов, максимальная величина недельной образовательной нагрузки в 4 классе при 6-ти дневной неделе составляет 28 часов (норма 26 часов), что не соответствует требованиям п.10.5.СанПиН 2.4.2.2821-10.

     8.Согласно представленному учебному плану, большие перемены для учащихся организованы после третьего и четвертого уроков (при норме две перемены по 20 минут каждая после второго и третьего уроков), что не соответствует п. 10.12. СанПиН 2.4.2.2821-10.

     9.Для учащихся большие перемены организованы после 3-го и 4-го уроков (при нормировании вместо одной большой перемены допускается после 2-го и 3-го уроков устанавливать две перемены по 20 минут каждая), что не соответствует п. 10.12. СанПиН 2.4.2.2821-10.
    10.Расписание уроков для учащихся 2, 3, 4 классов составлено без учета шкалы трудности учебных предметов, что не соответствует п. 10.8. СанПиН 2.4.2.2821-10.

     11.В учреждении не обеспечено надлежащее ведение учетных форм № 026/у-2000 «Медицинская карта ребенка для образовательных учреждений», так при проверке медицинских карт Старцевой Т.М., Карамовой Г., Романовой П.П., Осотова К.С., Аликина С., установлено, что данные о прохождении плановых медицинских осмотров детей с участием врачей-специалистов вклеиваются в медицинскую карту на отдельных листах, что не соответствует требованиям Раздела 6 Приложения 2 Приказа Минздрава РФ от 03.07.2000 № 241 «Об утверждении «Медицинской карты ребенка для образовательных учреждений», где указано, что каждый из участвующих в медицинском осмотре специалистов заносит в соответствующую строку данные по проведенному осмотру, а также диагноз (в соответствии с Международной классификацией болезней 10 пересмотра) или заключение «здоров» ... в строку «Заключительный диагноз» врачом-педиатром вписывается полный клинический диагноз, учитывающий результаты осмотра врачей всех специальностей, что является нарушением п. 11.2. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях».
     12.При проверке учетных форм № 026/у-2000 «Медицинская карта ребенка для образовательных учреждений», установлено, что в учреждении не обеспечено проведение плановых медицинских осмотров детей с участием врачей-специалистов в полном объеме, предусмотренном Приложением 2 Приказа Минздрава РФ от 03.07.2000 № 241 «Об утверждении «Медицинской карты ребенка для образовательных учреждений»:

      - Старцева Татьяна М., дата рождения 11.07.1998 г., нет сведений о прохождении медицинского осмотра в возрасте 16 лет: эндокринологом, хирургом, ортопедом, педагогом-психологом;

      - Карамова Гульназ, дата рождения 19.12.2000 г., нет сведений о прохождении медицинского осмотра в возрасте 14 лет: эндокринологом, хирургом, ортопедом, оториноларингологом, неврологом, педагогом-психологом;

      - Бакиров Денис Д., 2007 года рождения, нет сведений о прохождении медицинского осмотра в возрасте 7 лет: дерматологом, логопедом, что не соответствует требованиям п. 11.2. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях», где указано, что медицинские осмотры обучающихся в общеобразовательных учреждениях и воспитанников подразделений дошкольного образования следует организовывать и проводить в порядке, установленным федеральным органом исполнительной власти в области здравоохранения.

     13.В организации не обеспечен контроль за прохождением флюорографических обследований персоналом, так у учителя Плехановой А.В. (флюорография пройдена 06.03.2014г.), отсутствует отметка о прохождении флюорографии 1 раз в год, что не соответствует требованиям п. 4.11, 4.4. СП 3.1.2.3114-13 "Профилактика туберкулеза", где указано, что контроль за своевременным прохождением сотрудниками организации профилактических осмотров на туберкулез осуществляется руководством организации; в субъектах Российской Федерации, муниципальных образованиях с показателем заболеваемости населения туберкулезом 60 и более случаев на 100 тысяч населения в год обеспечивается проведение профилактических медицинских осмотров населения не реже 1 раза в год (показатель заболеваемости туберкулезом в Пермском крае в 2014 г. составил 77,1 на 100 тыс. населения).
     14.Объемно-планировочные решения помещений пищеблока не предусматривают последовательность технологических процессов, имеются встречные потоки сырой и готовой продукции, а именно: в горячем цехе, установлен бытовой холодильник, в котором осуществляется хранение мясных полуфабрикатов замороженных (фарш говяжий), рядом установлен шкаф и производственный  стол для хранения и нарезки хлебобулочных изделий, что не соответствует требованиям п. 2.5. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» (далее - СанПиН  2.4.5.2409-08). 

     15.Столовая общеобразовательного учреждения не обеспечена достаточным количеством столовой посуды. На одно посадочное место выделен один комплект столовой посуды, что не соответствует требованиям п. 4.7. СанПиН 2.4.5.2409-08.   

     16.При входе в пищеблок со стороны загрузочной имеется вспомогательное помещение, в котором  осуществляется хранение уборочного инвентаря (ведро, швабра) с маркировкой «зал», «кухня», коробка с мусором (пустые бутылки из под растительного масла и др.) и хранение овощей: морковь свежая, лук репчатый свежий, капуста свежая, картофель свежий, что не соответствует требованиям п.5.22. СанПиН 2.4.5.2409-08, п.5.13. СП 2.3.6.1079-01.
      17.В организации общественного питания во вспомогательном помещении выявлено хранение овощей: моркови свежей, лука репчатого свежего с признаками порчи (гнили), что не соответствует требованиям  приложения 7 СанПиН 2.4.5.2409-08; п.7.8. СП 2.3.6.1079-01.
      18.В помещении для приемки товара выявлено хранение квашеной капусты в эмалированном ведре с маркировкой III,  крышка с маркировкой II, что не соответствует требованиям п. 7.9. СП 2.3.6.1079-01; п.п. 4.10., 8.6. СанПиН 2.4.5.2409-08. 
     19.В горячем цехе на подоконнике установлен магнитофон, над раковиной для мытья рук установлено зеркало, что не соответствует требованиям п. 5.10. СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» (далее по тексту СП 2.3.6.1079-01). 

      20.На столе в бачке с маркировкой «II» хранятся сухари, гренки, что не соответствует требованиям п. 7.9. СП 2.3.6.1079-01; п.п. 4.10., 8.6. СанПиН 2.4.5.2409-08. 

      21.Мясорыбный цех оборудован: электромясорубкой; раковиной для мытья рук; двумя производственными столами для разделки мяса и рыбы, птицы; весами с маркировкой «СМ»; разделочным инвентарем (доски, ножи) с маркировкой «СМ», «СК», «СР», одногнездной ванной с маркировкой «СР». Мясо и мясо птицы промывают в тазиках. В цехе отсутствуют условия для обработки сырой птицы, которая после размораживания должна промываться проточной водой,  тем самым нарушено требование п.8.9. СП 2.3.6.1079-01. 
      22.В мясорыбном цехе проводится обработка яиц, имеются специально промаркированные три емкости для обработки яиц и 1 для хранения чистого яйца, что соответствует требованиям п. 8.14. СанПиН 2.4.5.2409-08. На момент проверки в цехе допускается хранение (на подоконнике) необработанных яиц в кассетах (в количестве 34 шт.), тем самым нарушено требование п.8.19. СП 2.3.6.1079-01.

      23.Цех первичной обработки овощей оборудован: одногнездной моечной ванной с маркировкой "ОС", раковиной для мытья рук, разделочным инвентарем (доски, ножи промаркированы), электронными весами, производственным столом «ОС». В цехе осуществляется хранение уборочного инвентаря (1 ведро с маркировкой "овощной цех", 1 швабра), что не соответствует требованиям п.5.22. СанПиН 2.4.5.2409-08, п.5.13. СП 2.3.6.1079-01.

      24.На момент проверки на пищеблоке в складском помещении осуществляется хранение продуктов переработки молока при не соблюдении условий, установленных изготовителем, а именно: при температуре + 23 0С (данные по показаниям психрометра расположенного на стене складского помещения) хранилось «Молоко сгущенное стерилизованное цельное», ГОСТ Р 54666-2011, масса нетто 0,320 гр., м.д.ж. 8,6%, дата производства 05.10.2014г, изготовитель ОАО «Рогачевский МКК», г.Рогачев, Гомельская обл., Республика Беларусь, в количестве 70 банок. Сроки годности и условия хранения указанные производителем на этикетке: 12 месяцев при температуре от 00С до + 100С, что является нарушением требований главы 6, ст. 17, п. 5 Федерального закона  Российской Федерации от 12 июня 2008 г. N 88-ФЗ "Технический регламент на молоко и молочную продукцию".

      25.На пищеблоке в обеденном зале вывешено ежедневное меню на 11 марта 2015г., а также представлено меню за 10.03.2015г., которые не были утверждены директором образовательного учреждения, что не соответствует требованиям п. 6.24. СанПиН 2.4.5.2409-08.
      26.При оценке ежедневного меню на 10, 11 марта 2015 г. установлено, что завтрак на 10.03.2015г. для учащихся состоит из каши пшеничной, напитка (чай), хлеба;  завтрак на 11.03.201 г. для учащихся состоит из каши манной, кофейного напитка, хлеба, что не соответствует требованиям п. 6.18. СанПиН 2.4.5.2409-08, в котором указано, что завтрак должен включать закуску, горячее блюдо и горячий напиток.

      27.При оценке ежедневного меню на 10 марта 2015 г. установлено, что обед на 10.03.2015 г. для учащихся состоит второго блюда (пюре картофельное, голубцы), сладкого блюда (компот), что не соответствует п. 6.19. СанПиН 2.4.5.2409-08, где указано, что обед должен включать закуску, первое, второе (основное горячее блюдо из мяса, рыбы или птицы) и сладкое блюдо.

      28.На пищеблоке выявлено хранение пищевых продуктов без наличия этикеток (ярлыков) на транспортной и потребительской таре поставщика, с необходимой и достоверной информацией о товаре, а именно: сахар-песок в количестве 45,0 кг, хлеб пшеничный формовой 1 сорт, в количестве 32 шт.; голубцы мясные замороженные в количестве 8,0кг, изюм в количестве 3,0 кг, курага в количестве 3,0 кг, что не соответствует требованиям п.6.26. СанПиН 2.4.5.2409-08, ч.9 ст. 17 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», утвержденного Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. № 880; ст. 3, ст. 4 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки», утвержденного Решением Комиссии Таможенного союза от 09.2012г. № 881.
     29. На пищеблоке выявлено хранение пищевой продукции без товаросопроводительной документации, обеспечивающей прослеживаемость данной продукции, а именно: 

      - крупа манная, изготовитель ЗАО «Магнитогорский комбинат хлебопродуктов – СИТНО», дата выработки 10.12.2014г., срок хранения 10 мес., в количестве 7,0 кг; 

      - крупа горох колотый шлифованный, изготовитель ООО «Сельхозпродукт», дата выработки  25.12.2014г., срок хранения 24 мес., в количестве 5,0 кг; 

      - крупа пшеничная изготовитель ООО «ПФ КурганАгроПродукт», дата выработки  07.08.2014г., срок хранения 16 мес., в количестве 4,0 кг; 

      - крупа пшено шлифованное изготовитель ООО «Башкирский пищевой комбинат», дата выработки 16.01.2015г., срок хранения 9 мес., в количестве 8,0 кг; 

     - крупа рис шлифованный изготовитель ООО «БРЮТ», Краснодарский край, дата выработки 24.07.2014г., срок хранения 24 мес., в количестве 10,0 кг; 

      - крупа гречневая ядрица быстроразваривающаяся, изготовитель ЗАО «Крупозавод Дюртюлинский», Башкортостан, с.Москово,  дата выработки 15.09.2014г., срок хранения 20 мес., в количестве 8,0 кг; 

      - мука пшеничная хлебопекарная в/с, изготовитель ОАО «Пермский мукомольный завод», г.Пермь, дата выработки 13.10.2014г., срок хранения 12 мес., в количестве 35,0 кг; 

     - хлопья овсяные вид «Геркулес», изготовитель ЗАО «Алейскзернопродукт» им. С.Н.Старовойтова, г.Алейск, дата выработки 10.11.2014г., срок хранения 9 мес., в количестве 10,0 кг; 

     - макаронные изделия «Рожки», в/с изготовитель ЗАО «Магнитогорский комбинат хлебопродуктов – СИТНО», дата выработки 04.12.2014г., срок хранения 24 мес., в количестве 6,0 кг; 

    - рыба свежемороженая «Скумбрия», производства Исландия, район вылова –Северо-восточная часть Атлантического океана (зона ФАО №27), дата производства 26.06.2014г., употребить до 28.08.2016г., в количестве 12,0 кг;

    - полуфабрикат натуральный мясосодержащий мелкокусковой мясокостный, категории Г «Набор для бульона из говядины», замороженный, фасованный, масса нетто 1,0 кг, изготовитель ООО «Куединский мясокомбинат», пос. Куеда, дата изготовления 14.02.2015г., в количестве 8,0кг;

     - фарш говяжий замороженный, масса нетто 1,0 кг, изготовитель ООО «Куединский мясокомбинат», пос. Куеда, дата изготовления 14.02.2015г., в количестве 12,0кг;

     - полуфабрикат из говядины мясной крупнокусковой бескостный категории А, замороженный, фасованный масса нетто 1,0 кг, изготовитель ООО «Куединский мясокомбинат», пос. Куеда, дата изготовления 17.02.2015г., в количестве 10,0кг;

     - полуфабрикат «Блинчики с вареной сгущенкой», быстрозамороженные, изготовитель ООО «Куединский мясокомбинат», пос. Куеда, дата изготовления 14.02.2015г., в количестве 18 упаковок;

    - полуфабрикат из мяса птицы для жарения: Филе грудки ЦБ «Эконом» (монолит), дата изготовления 16.01.2015г., изготовитель ООО «СПК «Курников», г.Саратов, в количестве 10,0 кг, что является нарушением ч.3 ст.5 гл.1 Технического регламента Таможенного Союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», утвержденного Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. № 880; п.6.26. СанПиН 2.4.5.2409-08.
      30.На пищеблоке выявлено хранение продуктов переработки молока без товаросопроводительной документации, обеспечивающей прослеживаемость данной продукции, а именно: - молоко сгущенное стерилизованное цельное», ГОСТ Р 54666-2011, масса нетто 0,320 гр., м.д.ж. 8,6%, дата производства 05.10.2014г, изготовитель ОАО «Рогачевский МКК», г. Рогачев, Гомельская обл., Республика Беларусь, сроки годности и условия хранения указанные производителем на этикетке: 12 месяцев при температуре от 00С до + 100С, в количестве 70 банок, что не соответствует требованиям части 3 статьи 17, части 1 статьи 29 Федерального закона от 12 июня 2008г. №88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию»; п.6.26. СанПиН 2.4.5.2409-08.
      31.На пищеблоке выявлено хранение масложировой продукции без товаросопроводительной документации, обеспечивающей прослеживаемость данной продукции, а именно: масло подсолнечное рафинированное «Злато», объем 1л, 1 сорт, ЕАС, дата выработки 03.11.2014г., срок годности 12 мес., изготовитель ООО «Лабинский МЭЗ, Краснодарский край, г.Лабинск, в количестве 4 бут., что не соответствует требованиям п. 6 ст. 14 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию», утвержденного Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. № 883; п.6.26. СанПиН 2.4.5.2409-08.
     32.На пищеблоке выявлено хранение соковая продукция из фруктов и овощей без товаросопроводительной документации, обеспечивающей прослеживаемость данной продукции, а именно: напиток сокосодержащий «Яблочно-персиковый», объем 1 л., ЕАС, ГОСТ 32105-2013, изготовитель ООО «Санфрут –Трейд», г.Пермь, условия хранения при t 00+250С, дата выработки 16.11.2014г., годен до 16.11.15г., в количестве 12 пач., что не соответствует требованиям ст.8 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей» от  09.12.2011г. № 882; п.6.26. СанПиН 2.4.5.2409-08.
     33. На пищеблоке выявлено хранение пищевой продукции с истекшим сроком, а именно: яйцо куриное пищевое столовое «Традиционное», 1 категории, производитель ЗАО «Птицефабрика «Чайковская», Пермский край, с.Фоки, согласно информации указанной на этикетке  транспортной тары: дата сортировки и упаковывания 04.02.15г., срок годности и условия хранения от 00 до 200С – не более 25 суток, т.е. срок годности истек  01.03.2015г., продукция используется в приготовлении с истекшим сроком 10 суток, на остатке 34 шт., что не соответствует требованиям Гл. 3 ст.17 ч.12.Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; приложения 7 СанПиН 2.4.5.2409-08.

На основании ч. 1 ст. 34 Федерального закона от 27.12.2002г. № 184-ФЗ «О техническом регулировании» и руководствуясь п. 1 ч. 1 ст. 17 Федерального закона «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля» № 294 – ФЗ от 26.12.2008г.
                                                       ПРЕДПИСЫВАЮ:

       Муниципальному бюджетному общеобразовательному учреждению "Госконзаводская средняя общеобразовательная школа", место нахождения юридического лица: место нахождения юридического лица: Пермский край, Куединский район, Центральная усадьба Госконзавода 3, ул. Советская, 26; место фактического осуществления деятельности по адресу: Пермский край, Куединский район, Центральная усадьба Госконзавода 3, ул. Советская, 26, ОГРН 1025902251121, ИНН 5939001135.
      1.Высоту нижнего края учебной доски над полом в кабинетах привести в соответствие требованиям п. 5.6. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» - срок исполнения до 01.09.2015г.
      2.Обеспечить обучающихся рабочим местом в соответствии требованиями п. 5.1., п. 5.3. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях» - срок исполнения до 01.09.2015г. 

     3.Расстановку компьютерных столов привести в соответствие требованиям п. 9.1. СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03 «Гигиенические требования к персональным электронно-вычислительным машинам и организации работы» -  срок исполнения до 01.09.2015г.

     4.Расстановку оборудования в мастерских для трудового обучения мальчиков привести в соответствие требованиям п. 5.10. СанПиН 2.4.2.2821-10 – срок исполнения до 01.09.2015г.
     5.Зона для приготовления пищи в кабинете профильного обучения девочек  оборудовать в соответствии с п. 5.12. СанПиН 2.4.2.2821-10 – срок исполнения до 01.09.2015г.

      6.Учебный план привести в соответствие требованиям п. 10.5., п. 10.12.СанПиН 2.4.2.2821-10 – срок исполнения до 01.09.2015г.

     7.Расписание перемен между уроками для учащихся привести в соответствие требованиям п. 10.12. СанПиН 2.4.2.2821-10 – срок исполнения до 01.09.2015г.
     8.Расписание уроков привести в соответствие требованиям п. 10.8. СанПиН 2.4.2.2821-10 – срок исполнения до 01.09.2015г.
     9.Обеспечить надлежащее ведение учетных форм № 026/у-2000 «Медицинская карта ребенка для образовательных учреждений» в соответствие с требованиями Раздела 6 Приложения 2 Приказа Минздрава РФ от 03.07.2000 № 241 «Об утверждении «Медицинской карты ребенка для образовательных учреждений», п. 11.2. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях» - срок исполнения до 01.09.2015г.
     10.Обеспечить проведение плановых медицинских осмотров детей с участием врачей-специалистов в полном объеме в соответствие с требованиями п. 11.2. СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях» - срок исполнения до 01.09.2015г.
      11.Обеспечить контроль за прохождением флюорографических обследований персоналом в  соответствии с требованиями п. 4.11, 4.4. СП 3.1.2.3114-13 "Профилактика туберкулеза» - срок исполнения до 02.04.2015г.
      12.Не допускать встречные потоки сырой и готовой продукции. Обеспечить на пищеблоке соблюдение последовательности технологических процессов в соответствии требованиям п. 2.5. СанПиН 2.4.5.2409-08 - срок исполнения до 25.04.2015г.
      13.Обеспечить в столовой общеобразовательного учреждения достаточным количеством столовой посуды в соответствии требованиям п. 4.7. СанПиН 2.4.5.2409-08 - срок исполнения до 25.04.2015г.
      14.Не допускать во вспомогательном помещении совместное хранение уборочного инвентаря с овощами. Выделить отдельное место для хранения уборочного инвентаря в соответствии требованиям п.5.22. СанПиН 2.4.5.2409-08, п.5.13. СП 2.3.6.1079-01 - срок исполнения до 25.04.2015г.
     15.Не допускать хранение овощей с признаками порчи (гнили) –  с 30.03.2015 г. и срок постоянно.
     16.Для сырых продуктов и продуктов, прошедших технологическую обработку использовать оборудование и инвентарь в соответствии с его назначением и в соответствии требованиям п. 7.9. СП 2.3.6.1079-01; п.п. 4.10., 8.6. СанПиН 2.4.5.2409-08  - срок исполнения до 25.04.2015г.
     17.Не допускать в производственных цехах хранение бьющихся предметов, зеркал – срок с 30.03.2015 г. и постоянно.
     18.Организовать в мясорыбном цехе условия для обработки сырой птицы в соответствии требованиям п.8.9. СП 2.3.6.1079-01 - срок исполнения до 25.04.2015г.
     19.Не допускать в мясорыбном цехе хранение необработанных яиц в кассетах – срок с 30.03.2015 г. и постоянно.     
     20.Не допускать в производственных цехах хранение уборочного инвентаря. Организовать хранение уборочного инвентаря в соответствии требованиям п.5.22. СанПиН 2.4.5.2409-08, п.5.13. СП 2.3.6.1079-01 - срок исполнения до 25.04.2015г.
     21.Обеспечить на пищеблоке хранение продуктов переработки молока при соблюдении условий, установленных изготовителем в соответствии требованиям главы 6, ст. 17, п. 5 Федерального закона  Российской Федерации от 12 июня 2008 г. N 88-ФЗ "Технический регламент на молоко и молочную продукцию" - срок исполнения до 25.04.2015г.
     22.Привести в соответствии ежедневное меню в соответствие требованиям п. 6.24. СанПиН 2.4.5.2409-08 - срок исполнения до 25.04.2015г.
     23.Организовать питание обучающихся в соответствии требованиям п.п. 6.18., 6.19 СанПиН 2.4.5.2409-08 - срок исполнения до 25.04.2015г.
     24.Осуществлять на пищеблоке прием и хранение пищевых продуктов при наличии этикеток (ярлыков) на транспортной и потребительской таре поставщика, с необходимой и достоверной информацией о товаре в соответствии требованиям п.6.26. СанПиН 2.4.5.2409-08, ч.9 ст. 17 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», утвержденного Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. № 880; ст. 3, ст. 4 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки», утвержденного Решением Комиссии Таможенного союза от 09.2012г. № 881 - срок исполнения до 25.04.2015г.
     25.Осуществлять на пищеблоке прием и хранение пищевой продукции при наличии  информации в товаросопроводительной документации, обеспечивающей прослеживаемость данной продукции в соответствии требованиям ч.3 ст.5 гл.1 Технического регламента Таможенного Союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», утвержденного Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. № 880; п.6.26. СанПиН 2.4.5.2409-08 - срок исполнения до 25.04.2015г.
     26.Осуществлять на пищеблоке прием и хранение продуктов переработки молока при наличии информации в товаросопроводительной документации, обеспечивающей прослеживаемость данной продукции в соответствии требованиям  части 3 статьи 17, части 1 статьи 29 Федерального закона от 12 июня 2008г. №88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию»; п.6.26. СанПиН 2.4.5.2409-08 - срок исполнения до 25.04.2015г.
    27.Осуществлять на пищеблоке прием и хранение масложировой продукции при наличии информации в товаросопроводительной документации, обеспечивающей прослеживаемость данной продукции в соответствии требованиям п. 6 ст. 14 Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию», утвержденного Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. № 883; п.6.26. СанПиН 2.4.5.2409-08 - 
[image: image1.jpg]eposs wenoamenun 10 25.04.2015¢.

28 Oy ecTm 1AL 11 NHUIEGOKE TPHEN W XPaNee CORoBOR TIPOAYKLIMI 13 (PYKTOB W QRaIET Tipi
HATMN WHGOPMANAW B TORIDOCONPOBOAWTENSHON  AOKYMEHTAWIM,  O0CCHeumAIONEl
POCTIEAIHBACMOCTE JAHHON MPOAYKLINH B COOTBETCTENN TPEGOBANHAM ¢T.8 TexNHIECKOTD per
Tasorkennoro coiom TP TC 024/2011 «Texmimeckit pEriaienT Ha COKOBYIO MPOAYKIMO 1 (hpy K701 1
onoueiy ot 09.12.201 17, Ne 882 1.6.26. CanTlu 2.4.5.2409-08 - epox memoamentin 20 25.04.2015¢

20 He A0MYCKATL 1A MMUIEGTOKE. XPAHENHE MMILIEBOT NPOTVKUAI € HCTEKUIIN CPOKOM — CpOK ¢
30.03.2015 v noerosuno.

05 HCHOMMEIN  HACTORUIET NPEINHCAHNA WIBECTHTL B nMchMeHHOl (opwe  (10mycrim
MENOIIORANME (JAKCOROT CBRIM), B (OPME HIEKTPONIOND JOKYMENTA, MOAHEANNON0 IICK: PO
WHPOBOT  TIOAMCHI0  SAKONHONG  NPEICTABNIETA  IODMIMNECKONO MG, HHAWDILYI L]0
APETPHINMTEA, G121 KOTOPOH NPEAYCHOTPEN JAKOHOIATETCTBOM P, He nosaNee 5 Kaaewpi
AE © MOMEITA ICTEUEHN CPOKA HCHOTNEHI HICTORIIET0 ApCACaN 10 a1pecy: 10l
TeppITOpAALITT aTaen Yipasienna PocnotpeGiaTsopa na Tlepyckony Kpaio, Tlepuckii kpiil. ©
Uaitkonckui, ya. Mupe. 1/1, ka6 No 2. dpaic 3-69-48, 13,90, nowra: uto-r@masilru

e npeaocramiene wnopuAM 05 NEROMCHNI WACTONIEN0  pEHINCAI  ccr
T PATHBIYIO OTETCTIENIOCT b, IPEAYEMOTPENIYIO HKOMOLTE1LCT O PP,

an

Jlannoe npeanHcanme MOAeT Guith OTRAIONAO 10pHMNECKHMH iy RAYATN
PEAAPHAINETEIAMI & ADGHTPIAHII ¢yt TIEPMEKOIO KDt 5 MOPRARE, MPEAYCMOTRIION 10N
rast 24 ATIK P, TOTKHOCTbAH THUAMH B CYL OGUIEH KOPHCTMKILAN B ODIKE, IPEAYEMOTEHON
Hopwa raasbt 25 TTTK P, 8 COK, He NPEBLILIAIOLAT 3 MECALIER ¢ MOMEHTA TIONyHEHA HACTO 1eT )
npeHCana. TIpHOCTANORTENIE AEHCTINA APETMCANIA BIIMOTHO TOTLKD B HOPAZKE, YETAHOATCIION
Sakoron

Hactontee npeanvcanme no;

AT GEIOTIATATENLHOMY PACCNOTPEHIIO H BLITOTEIHIG

HE BRIMONCNIE IPETMICAIII, BACHET AMHINETPATIBIYI0 OTBETCTHENIOC T, HPEIYENTT ]
© o ler 195 w15, en 19.5. KoATI P no aTy mebinomenis o yeranonaeii
1osmero npes

i epos

Savectien, uasang ot 1010
Vupanienun PocriotpeGuaziopa
10 THepyexony kpata

E.B. Yepenason

Tpeanicaye Hanpasneso o aapecy

Tpeumicaime monyi(a). 06 OTBETCTBENHOCTH BpeaYAPEREN(a)

oy def W A





PAGE  
6

